LA PIZZA SESTO GRADO

FARINA SEMINTEGRALE MACINATA APIETRA | ALTA LEVITAZIONE

PRODOTTI DI ALTISSIMA QUALITA'

MARGHERITA |12
POMODORO SAN MARZANO DOP | MOZZARELLA DI AGEROLA DOP 17

TONNO E CIPOLLA | 14
POMODORO SAN MARZANO DOP | MOZZARELLA DI AGEROLA DOP TONNO PINNA GIALLA | 1,7, 4

CIPOLLA DI TROPEA IGP CARAMELLATA

VEGETARIANA 114
POMODORO SAN MARZANO DOP | FIORDILATTE BRIMI 100% ALTC ADIGE | 1,7
VERDURE GRIGLIATE DI STAGIONE

QUATTRO STAGIONI | 15

POMODORO SAN MARZANO DOP | FIORDILATTE BRIMI 100% ALTC ADIGE | T2
CUORE DI CARCIOFO | OLIVE TAGGIASCHE | PROSCIUTTO COTTO | FUNGHI PORCINI

ACCIUGHE CAPPERI E OLIVE TAGGIASCHE [16

POMODORO SAN MARZANO DOP | MOZZARELLA DI AGERCLA DCP OLIVE TAGGIASCHE | 1,7 4
FOGLIA DI CAPPERO | ACCIUCA DEL CANTABRICO

AL CASAR NON FAR SAPERE |16

MOZZARELLA DI AGEROLA DOP | RICOTTA VACCINA DI MALGA | MORLACCC DEL GRAPPA | 17
CAPRINO STAGIONATO AL FIENO | BLU 61| BACCHE DI RIBES FRESCO

IN RIVA AL LAGO |18

MOZZARELLA DI AGEROLA DOP | POMODORINI DATTERINI ROSSI E GIALLI | RUCOLA | 17
PESTO DI BASILICO | EMULSIONE DI POMODORO SEMI DRY | SCAGLIE DI PIAVE STRAVECCHIO

RADICAL CHIC | 19

POMODORO SAN MARZANO | MOZZARELLA AGEROLA DOP | LARDC DI PATA NEGRA | 17
ASPARAGO DOP DI BASSANO DEL GRAPPA | CAPRINO STAGIONATO IN FOGLIA DI NOCE

OMBRA DEL CIVETTA | 19
MOZZARELLA DI AGEROLA DOP | CARNE SALDA DI CERVO | FOGLIA DI SPINACIO SELVATICO | 17
FRUTTI DI BOSCO SEMI DRY

LA NONNA VIOLA | 21
MOZZARELLA DI AGEROLA DOP | SPECK DI MANZO | CAVOLO VIOLA MARINATO | 1.7
CIPS DI MELA VERDE GRANNY SMITH ALTO ADIGE IGP

NELL'EVENTUALITA® DI ALLERGIE O INTOLLERANZE LO STAFF PUO' SUGGERIRE UNA PREPARAZIONE ALTERNATIVA




