DESSERT

SPUMA CALDA AL CIOCCOLATO | 12

HOT CHOCOLATE MOUSSE
PAMPEPATO | COMPOSTA DI PERE |
NUT AND SPICE CRUMBLE | PEAR COMPOTE

1.3.7.8

SOTTOBOSCO | 14

WILDERNESS

WAFER ALL'ORZO | FRUTTI DI BOSCO | ZABAIONE CON POLVERE DI FUNGHI
BARLEY WAFER | BERRIES | ZABAGLIONE WITH MUSHROOM POWDER

1.3.7

CREME BRULE" AL MIELE DI TIGLIO | 14

LIME BLOSSOM HONEY CREME BRULEE
INSALATA DI AGRUMI | CIALDE CROCCANTI ALLA CANNELLA
CITRUS SALAD | CRISPY CINNAMON WAFFERS

1.3.7.8.12

TIRAMISU' SESTO GRADO | 14 (gg)

MOUSSE AL MASCARPONE | SAVOIARDO FATTO IN CASA | e
CREMA AL CAFFE’

CREAMY MASCAROPONE MOUSSE | HOMEMADE SAVOIARDO BISCUIT |
SILKY COFFEE CREAM

3.7

MONT CIVETTA BLANC | 14 (sii’f)

MERINGA | CREMA DI CASTAGNE | PANNA COTTA ALLA FAVA TONCA | e
PISTACCHIO

MERINGUE | CHESTNUT CREAM | TONKA PANNA COTTA | PISTACHIO
3.7.8



KIDS

LA PASTA | 10
CON SALSA A SCELTA

WITH SAUCE OF YOUR CHOICE
1.3.possibilita di piatto gluten free/gluten-free options

GNOCCHI | 12
CON SALSA A SCELTA
WITH SAUCE OF YOUR CHOICE
1.3

POLPETTINE DI MELANZANA | 10

EGGPLANT BALLS
1.3.6.7.10

MILANESE BABY | 12

ACCOMPAGNATI DA PATATINE RUSTICHE O PICCOLA
INSALATA

SERVED WITH RUSTIC FRIES OR A SMALL SALAD
1.3.7.

S

personale in caso di allergia

Nn.b.: alcuni piatti possono essere

i prega di informare il l confezionati con prodotti congelati a
seconda della stagione e dell'uso fatto.

€
E

case of allergies.

lease inform the staff in l with frozen products depending on the

Note: Some dishes may be prepared
season and usage.




